
 

           L’œuf « cocotte » à la bourguignonne façon Meurette 
   Le gaspacho tout vert, féta et croûtons aillés   
   La timbale de saumon surprise (+ 4 €) 
   Le roulé de fromage frais (aux fuits secs, coque et herbes), salade verte 
   La tomate mozzarelle à notre façon 

           La sizaine d’escargots au beurre d’escargots de Bourgogne 
           La douzaine d’escargots au beurre d’escargots de Bourgogne (+ 6 €) 
            Le saumon fumé maison, sauce aux agrumes pepsés, mousse de fromage frais, pickles,  
              croûtons et salade verte (+ 8 €) 
 

 
 
 

           Le rougail saucisse et ses condiments 
           La brochette de bœuf charolais sauce chimichurri  
           L’andouillette  sauce moutarde à l’ancienne 
           Le magret de canard, sauce au miel et balsamique (+ 5 €) 

   Le médaillon de carotte caramélisé sauce réduite au vin 
   La tarte d’aubergine à la grecque, sauce poivron 
    Le tataki de patate douce à ma façon et sa sauce ajoblanco 

  
 

 
 

   Le fromage ou le dessert de votre choix sur la carte 
   L’assiette de fromages de nos régions, salade verte, confiture maison 
   Le fromage blanc à la crème (nature ou coulis)   

 
Chauds :     

   Le clafouti à l’ananas, caramel de banane et coco râpé   
   Le moelleux au chocolat       

Froids : 
   La tarte aux fruits rôtis, miel et ricotta, cacahuète  
   Le tiramisu de chocolat blanc aux fruits rouges 

Glacés : 
   Le vacherin glacé    
   Le gâteau glacé vanille – spéculoos 

 

       (jusque 9 ans) 
 
   le rougail saucisse  
  Le dessert comme    
     les  grands 
 
 
 Le menu enfant 

… 

Menu …    

12 € 

33 € 
Nous apportons une attention particulière à la confection de nos plats, 

qui sont faits maison avec des produits de qualité, au maximum 

locaux et de saison en fonction des recettes et du marché. 

De ce fait, certains produits peuvent disparaître temporairement ou 

être remplacés. 

Les garnitures accompagnant vos plats sont changeantes en fonction 

du marché. 

 Plat sans viande ni poisson, utilisation des produits des 

animaux 

A la carte : 
   entrée                                       12 € 
   la douzaine d’escargots de Bourgogne …           18 € 
   La timbale de saumon surprise …                  16 € 
   Le saumon fumé maison …                  20 € 
   plat                    24 € 
   magret de canard                  29 € 
   dessert                                        8 € 
   supplément pain                          2 € 
   supplément garniture                  4 €
                   
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  


